[bookmark: _GoBack]Piec konwekcyjno-parowy (programowalny) elektryczny, pojemność 10 GN 1/1


· Wymiary zewnętrzne 898 x 915 x 1058 (S x G x W)
· Moc 17,5 kW, zasilanie 400 V, 3+ N
· Pojemność 10 pojemników GN 1/1, lub 20 pojemników GN 1/2.
· Odstęp pomiędzy prowadnicami 65 mm
· Wytwornica pary bojler
· LCD HD dotykowy panel sterowania
· Dokładne bezpośrednie mierzenie wilgotności w komorze pieca czujnikiem
· Wieloczujnikowa sonda: (min 6 czujników temperatury)
· Podłączenie USB
· Fabrycznie wbudowany, kompletny system mycia komory 
· 4 cykle mycia komory pieca, możliwość używania środków od różnych producentów 
· Wbudowany spryskiwacz na zwijanym wężu
· [bookmark: OLE_LINK1]3 tryby gotowania: automatyczny, programowalny (1000 programów do gotowania w 16-krokach), tradycyjne gotowanie z ustawieniem ręcznym.
· Zakresy temperatur gotowania od 25° C do 300º C
· Specjalne tryby gotowania: gotowanie z obniżoną mocą, Eco-delta, gotowanie niskotemperaturowe, HOLD do utrzymywania potraw w cieple, różne prędkości obrotów wentylatora, multitimer.
· Możliwość podłączenia i oprogramowania w systemu optymalizacji zużycia energii
· Urządzenie powinno posiadać certyfikat i oznakowanie CE
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